
Reservas y Att. Al cliente: 902 104 143
reservas@accua.com

A DE ALBA
Menús Navidad 2007

Ensalada de cogollos, espárragos, anchoas y Ventresca de 
Bonito

Rollitos crujientes rellenos de verduras y Marisco

Huevos rotos con jamón ibérico

2º a elegir entre

Dos carnes o Dos pescados

Sugerencia de segundos platos
Entrecotte o Paletilla

Sapito o Lubina

Postre Variado dulce
Café y Pan incluido

La Bebida incluida Rioja de la Casa siempre crianzas 
Rosados o Blancos Agua y etc.

Cava o Chupitos de nuestra cuenta

Precio 40,00 Euros por persona (mínimo 10 personas)
IVA no incluido



Reservas y Att. Al cliente: 902 104 143
reservas@accua.com

Menús Navidad 2007

Rollitos crujientes rellenos de verduritas y marisco

Espárragos rellenos de Txangurro

Chipirones plancha ajo y perejil

2º a Elegir

2 tipos de Carne y 2 tipos de Pescado

Sugerencia 2º plato Presa de Ibérico o Entrecotte
Lomitos de merluza o Bacalao

Postre Variado dulce
Café y Pan incluido

La Bebida incluida Rioja de la Casa siempre crianzas 
Rosados o Blancos Agua y etc.

Cava o Chupitos de nuestra cuenta

Precio 45,00 Euros por persona (mínimo 10 personas)
IVA no incluido



Reservas y Att. Al cliente: 902 104 143
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Menús Navidad 2007

Jamón, queso, lomo

Chipirones plancha

Pimientos rellenos bacalao

Rollitos crujientes verdurita y marisco

2º a elegir

2 platos carne y 2 pescados frescos

Sugerencia 2º plato Entrecotte o Chuletitas de lechal
Lubina o Merluza

Postre Variado dulce
Café y Pan incluido

La Bebida incluida Rioja de la Casa siempre crianzas 
Rosados o Blancos Agua y etc.

Cava o Chupitos de nuestra cuenta

Precio 50,00 Euros por persona (mínimo 10 personas) 
IVA no incluido



Reservas y Att. Al cliente: 902 104 143
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Menús Navidad 2007
*Nota sobre los menús:

Cantidad:

En los platos a compartir se servirá una ración por cada cuatro comensales.

En los espárragos y los rollitos se servirá media ración por comensal.

No son menús cerrados: se pueden modificar platos y vinos.

Platos:

Los segundos platos se piden a demanda. 

Todos los pescados serán frescos menos el bacalao que por supuesto, es 
desalado.

Los vinos de los menús pueden variarse pagando sólo la diferencia sobre el 
vino que tuviese el menú elegido.

Cualquier sugerencia o modificación rogamos se efectúe con la suficiente 
antelación,  ya  sea  presencialmente  o  por  fax.  Ponemos  a  vuestra 
disposición nuestro número de fax que es el siguiente: 913508227.

Se pueden personalizar los menús pero siempre a partir de 40 euros.


