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RESTAURANTE "SIRENA VERDE”
MENU N°I | |

Aperitivo:  FPan, Mantequilla, Aceitunas, Pate de Pato.

Entradas: (Para 4 personas)

¥ Pulpo (rallega

* Tahla de Ahumados.

* Ensalada Templada de Vieiras.
¥ Jamén y Queso.

Mariscada Individual.
(Buey, Nécoras, Cigalas, Gambas, Langostinos,
Owxiras, Percebes, Bigaros, Mejillones)

Vino Blanco .0 Rias Baixas (Abarino) “Val do Xuliana”

Postre: Tartas Variadas.

Café: Mezela Robusta-Ardbico

Cava: Cava Reserva Brut Nature “Anna de Codorni™

PRECIO: 49,00 € + 7% IVA por persona
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menis especiales

MENU N2 -

¥

Aperitivo:  Pan, Mantequilla, Accitunas, Pate de Pato.

Entradas: (Para 4 personas)

* Pulpo Gallega.

* Tabla de Ahumados.

* Jamén de Jabugo.

* Variado de Verduras a la Parrifla.

Parrillada de Mariscos (Individuales).
( Langosta, Cigalas, Gambas, Carahiperos, Navajay, Langostinos)

Vino Blanco D.O Rias Baixas (Albarifio) “Val do Xuliana”

Postre; Tartas Variadas,

Café: Mezcla Robusta-Arabico

4

Cava: Cava Reserva Brut Nature “Anna de Codorniu”

PRECIQ: 53,00 € + 7% IVA por persona




LReservas v Att. Al cliente: 902 104 143
reservas@accua.com

Www.accua.com

I7ELULS. ay)c%cf/'(’/éu‘

"

MENU N°3

Aperitivo; Pan, Mantequilla, Aceitunas, Paré de Palo.

Entradas: (Para 4 personas)

*

CGrambas a la Plancha.

*

Langostinas Cacidos.

Aimejas Marinera,

Ensalada Templada de Vieiras,
Cigalas a la Plancha.

*

=

*

2" Plato: (4 elegir)

PESCADQO .. CARNE
e Lubina al Horno con * Chuletéon de Buey con Aritos de
Patatas Panadera. Cebolla y Patatas Panudera.
e Merluza a la Parrillu * Cordero Asado con Paratas
con verduras salteadas. al horno,
« Rape Marinera * Solomillo a la Pimienta con
con Espdrragos. Arroz al Azafran.

Vino Blanco 2.0 Rias Baixas r:«gilbanﬁa) “Val do Xuliana”
Vino Tinto D.O Rioja Crianza 2003 “Lorifion”

Postres: 1artas Variadas o Helado,
Café: Mezcla Robusta-Ardbico
Cava: Cava Reserva Brut Nuture “Anna de Codornin”

PRECIO: 49 €+ 7% IVA por persona
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MENU N°4 .
Aperitivo:  Pan, Mantequilla, “Aceitunas, Paté de Pato.

Entradas: (Para 4 personas)

*

Gambas a la Plancha.
*  Langosiinos al Vapor.

Revuclio de Thérico con Patatas Paja.
Ensalada Templada de Pulpo con Lspdrragos.
Jamaon de Jabugo.

E

*

2° Plato: (A elegir)

PESCADQ CARNE
¢ Lubina a la Bilbaina * Chuleton a la Parridla con
con pimientos del piquillo.  Verduras crujientes.
o Merluza a la Vasca * Solomillo al Oporto con
con almejas y (PIgueros. Puré de zanahoria.
o Bacaluo a la Parvilla * Cordero Asado con pimientos.
con salsa de tomate y
berenjena.

Vino Blance D.O Rias Baixas (Albarifio) “Martin Codax”
Vino Tinto .0 Rioja Crianza 2003 “Lorifion”

Postres: Tartas Variadas o Helado.
Café:  Mezcla Robusta-Ardbico
Cava: (ava Reserva Brut Nature “Anna de Codornin”

PRECIO: 53 €+ 7% IVA por persona
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MENU N°35

[

Aperitivo: Pan, Mantequilla, Aceitunas, Paté de Pato.
Entradas:  (Para 4 personas)

* Sulmén Ahumado.

* Pulpo Gallega.

* Variado de verduras Parrilla.
* Jamon de Jahugo.

Mariscada Especial (Para 4 personas)
{Buey, Necoras, Cigalas, Gambas, Langostinoy, Ostras, Percebes, Bigaros, Mefillones)

Sorbete de Limon.

2° Plato: (A elegir)

PESCADO ' CARNE
v lenguado ala Parritla * Chuletdn de Buey con
Patatas Asadas.

o Emperador con Gambas ~ * Solomillo al Roquefort con
y patatas al Vapor. Arroz al Azafran.

e Buacalao con salsa de * Cordero al Horno con .
Pimientos gratinados y pimientos Asados.
almendras.

Vino Blanco D.Q Rias Baixas (Albarifio) “Martin Codax”
Vino Tinto D.O Rioja Crianza 2003 “Vifla Real "

Postres: Tarias Variadas o Helado.
Café:  Mezcla Robusia-Arabico
Cava: (ava Reserva Brut Nature “Anna de Codornitt”

PRECIQ: 56 €+ 7% IVA por persona
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MENU N6 .
Aperitive: Pan, Mantequilla, -Aceitunas, Paté de Pato.

Entradas: (Para 4 personas)

*

Gambas a la Plancha.

Langostinos Cocidos.

Jamon de Jabugo.

*  Revuelto de Thérico con patatas paja.
Cigalas a la Plancha.

*®

*

*

2° Plato: (A elegir)

PESCADQ . CARNE
e Lubina g la Bilbaina con  * Chuleton de Buey con
Pimientos del Piguillo. Verduras a la Plancha.
o Mero Iropical * Cordero Asado con
con pifia caramelizada. Patatas a le pobre.
e [enguado a la Menier * Solomillo a la Pimienta Verde
con Puré de patatas.

Vino Blanco D.O Rias Baixas r;A!bar!ﬁa) “Val do Xuliana"
Vino Tinto 1.0 Rioja Crianza 2003 “Lorifion™

Postres; Tartas Variadas o Helado.
Café: Mezcla Robustia-Avabico
Cava: Cava Reserva Brut Nature “Anna de Codornin’™

PRECIO: 55 €+ 7% IVA por persona —_i




LReservas v Att. Al cliente: 902 104 143
reservas@accua.com

Www.accua.com

I7ELULS. ay)c%cf/'(’/éu‘

MENU N° 7

[

Aperitivo:  Pan, Mantequitla, Aceitunas, Pate de Pato.

1° Plato: (Para 4 personas)

* Mariscada Eﬁmciaﬂ de la Casa.
(Buey, Nécoras, Cigalas, Gambas, Tangostinos, Ostras,
Percehes, Bigaros, Mejillones)

* Parrillada Fspecial de la Casa.
(Langosta, Cigalas, Carabineros, Gambas,
Navajas, Langostings)

2" Plato: (A clegir)
PESCADQ . CARNE

o Rape con Salsa Marinera.  * Chuleton de Buey a la Parrilla
con Cebollitas y Pimientos Asados.

o Lomo de Merluza en Salsa * Cochinillo al Horno con
Verde y Setas. Paiatas Paja.

Vino Blanco D.Q) Rias Baixas (Albarifio} “Val do Xuliana”
Vino Tinto D.O Rioja Crianza 2003 “Vifia Real”

Postre: Tartas Variadas o Helado de I1igos
Café: Mezcla Robusta-Ardbico

Cava: Cava Reserva Brut Nature “Anna de Codorniu”

PRECIO: 52 € + 7% IVA por persona
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MENUN°8 .
Aperitivo; [’an, Mantequilla, Aceitunas, Pate de Pato.
Entradas: (Para 4 personas) '

* Jamdin de Jahugo.

* Salmon Ahumado.

*  Ensalada de Pulpo con Espdrragos.
Almejas Marinera

Ciambas Plancha.

2" Plato: (4 elegir)

PLESCADQ CARNE
® Rape Marinera con * Solomillo al Roguefort con
Esparragos Trigueros. Verduras de la huerta.

e Delicias de Lenguado al ™ Cochinillo Asado al Horno con
(ava con Verduras Hervidas. Patatas Panadera.

Vino Blanca: D.O Rias Baixas (Albarifio) “Val do Xuliuna "
Vino Tinto: .0 Rigja Crianza 2003 “Lorifion”
Postres: Tartas Variadas o Helado.

Café: Mezcla Robusta-Ardbico
Cava: Cava Reserva Brut Nature “Anna de Codornin™

PRECIO: 50€ + 7% (VA por persona
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MENU N°9

Aperitivo: Pan, Mantequilla, Aceitunas, Pate de Falo.

1° Plato:

* Mariscada Especial (Para 2 personas)
(Buey, Nécoras, Cigalas, Gambas, Langostinos,
Osirays, Percebes, Bigaros, Mejillones)

2" Plato: (4 elegir)

CARNE

PESCADO

¢ [Lubina al Horno con Variado de ™ Chﬁfenin de Buey con Verduras

Veduras Crujienies. A la Plancha,
* Rape a la Bilhaina con Pimientos * Solomillo a la Parrilla con Patatas
A lo pobre y Aritos de Cebolla.

Asados y spdrragos Verdes.
Vino Blanco: 1,0 Rias Baixas (Albarifio) “Martin Codax”
Vino Tinto: 1.0 Rioja Crianza 2003 “Viia Real”

Postres: Tartas Variadas o Helado.
Café:  Mezela Robusia-Ardbico A

Cava: Cava Reserva Brut Nature “Anna de Codorniv”

PRECIO: 52 €+ 7% IVA por persona i
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MENU N°10 -

Aperitivo; Pan, Maniequilla, -Aceilunas, Paté de Pato.

Entradas:  (Parua 4 personas)

*

Crambas a la Plancha.
Pulpo a la Gallega,
Almejas Marinera.

£ 3

#*

* Lnsalada de Vieiras.
* Revuelto de Thérico con patatas paja.

2° Plato: (A elegir)

PESCADQ CARNE
* Lubina al Horno con * Chuleton de Buey con Aritos de
Verduras Crujientes. Cebolla y Patatas Panadera.
o Merluza a la Vasca con * Solomillo a la Pimienia con
Almejas y Espdrragos. Arroz al Azafran.

Vino Blanco D.Q Rias Baixas (Albarine) “Val do Xuliana™
Vino Tmto D.O Rigja Crianza 2003 “Viha Real”

Postres: Tartas Variadas o Helado.

Café: Mezcla Robusta-Avdbico
Cava: Cava Reserva Brut Nature ‘'Anna de Codornitt™

PRECIO: 48 €+ 7% IVA por persona
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MENU N°11 .
Aperitive, Pan, Manteguifla, Aceituras, Pate de Pato.
Entradas:  (Para 4 personas)

* Jaman de Jabugo.

¥ Pulpo con Salsa Vinagreta,

* (Gambas a la Plancha.

* Ensalada Templada de Vieiras.

Acompaiiado de Cava Reina M Cristina Brut.
Sorbete de Limén.

Este menu se compone de una carne y un pescado:

Pescado:
* Lubina a la Sal con Cruarnicion de Verduras a la Parrilla.

Vino Blanco: D.Q) Rias Baixas (Albarifio) *'Laxas”
Carne:
* Solomillo de Ternera con Salsa Roquefort y Arroz al Azdfran..

Vino Tinto: D.O Rioja Crianza 200;? “Larmon”

Postres: Tartas Variadas o Helado.
Café: Mezcla Robusta-Arabico
Licor: Orujo Blanco o Licor de Hierbas

PRECIO: 60 € + 7% IVA por persona
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MENU N° 12 “CAZA” <

Aperitive:  Pan, Mantequilla, Aceitunas, Pale de Pato.

Entradas: (Para 4 personas)

* Jamdn de Jabugo.

* Quesa de Cabra.

* Setas a la Plancha.

* Ensalada de Veniresca.
* Revuelto de Ihérico.

* Tabla de Ahumados.

Acompaiado de Cava Reina M™ Cristing Brut.
Sorbete de Limdn,

Carne;
* Lomo de Corzo con Salsa de Frambuesa resolada y Lombarda con
pasas.

Vino Tinto: 1.0 Rioja Reserva 2003 “Muargues de Riscal™
Vino Blanco: D.O Penedes ' Vila Esmeralda”

Postres: Soufflé de Naranja con almendras-gratinadas.
Café: Mezcla Robusta-Ardbico
Licor: Copa de Brandy “Cardenal Mendoza™ o Copa de Whisky “Cardhu”

PRECIO: 60 € + 7% IVA por persona
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MENU N° 13 “CAZA" -

Aperitivo:  Pan, Mantequilla, Aceitunas, Pate de Pato.

Entradas: (Para 4 personas)

* Lomo Thérica.

* Salmon Ahumado.

* Langostinos Cocidos.

* Crgalay a la Plancha.

* Ostras de Arcade (12 prezas)

Acompaliado de Cava Reina M Cristina Brut.
Sorbete de Limdn.

Cirne:
* I'aisdn al Homo en su salsa con frutos §ecos.

Vino Tinte: 1.0 Ribera del Duero crianza 2003 “Valduero”
Vino Blanco: D.O Penedes “Vifia Esmeralda™

Postres: Soufflé de Naranja con almendras gralinadas.
Café: Mezcla Robusta-Ardbico \
Licor: Copa de Brandy “Cardenal Mendoza” o Copa de Whisky “Cardhu”

PRECIOQ: 65 € + 7% {VA por persona




