
Reservas y Att. Al cliente: 902 104 143
reservas@accua.com

Picanha
Navidades 2007

L o s  a l i m e n t o s  d e l  m e n ú  s o n  r e p u e s t o s  t a n t a s  v e c e s  c o m o  q u i e r a n  s u s 
i n v i t a d o s :  ¡ s i n  l í m i t e  d e  c a n t i d a d ! *

 

M E N Ú  A  3 2 , 0 0  €  / P A X
 
Platos principales *: Picanha de carne y la Picanha de pescado a la parrilla (mero de 1ª calidad) ambos a 

la parrilla de carbón.

 Guarniciones *: Frijoles negros, arroz, patata asada con crema de queso.

Entrantes: Champiñones gratinados, longaniza a la parrilla, pan de queso, salsas y chapata.

Ensaladas *: de mango, de piña, de aguacate y de la casa.

Bebidas: Una copa/persona de Caipirinha o Caipirosca. Vino tinto Picanha, Vino blanco Picanha y 

Sangría, jarras de cerveza, refrescos, repuestos tantas veces como queráis.

Postres: Crema de coco, mouses de frutas tropicales, zumo de naranja, café. 

Precio por persona sin IVA.

 M E N Ú  A  3 8 , 0 0  €  / P A X  
 
Platos   principales *  : Picanha de carne y la Picanha de pescado (mero de 1ª calidad) ambos a la parrilla de 

carbón.

Guarniciones *: Frijoles negros, arroz, patata asada con crema de queso.

Entrantes: Provoleta a la parrilla, champiñones gratinados, longaniza a la parrilla, pan de queso. Salsas y 

chapata.

Ensaladas *: de mango, de piña, de aguacate y de la casa.

Bebidas: Dos copas/personas de Caipirinha o Caipirosca. Vino tinto Torremilanos (D.O. Ribera del 

Duero); Vino blanco Lorenzo Cachazo (D.O. Rueda) y Sangría, repuestos tantas veces como queráis.

Postres: Crema de coco, mouses de frutas tropicales, mouse de chocolate, frutas tropicales, tartas de 

chocolate, tarta de queso, café.

 Precio por persona sin IVA.
 



Reservas y Att. Al cliente: 902 104 143
reservas@accua.com

Picanha
Navidades 2007

 

M E N Ú  A  4 2 , 0 0  €  / P A X :  
 
Platos principales *: Picanha de carne y la Picanha de pescado (mero de 1ª calidad) ambos a la parrilla 

de carbón.

Guarniciones *: Frijoles negros, arroz, patata asada con crema de queso.

Entrantes: Provoleta a la parrila, champiñones gratinados, longaniza a la parrilla, pan de queso. Salsas y 

chapata.

Ensaladas*: de mango, de piña, de aguacate y de la casa.

Bebidas: Dos copas/personas de Caipirinha o Caipirosca. Vino tinto Mauro Crianza (D.O. Ribera del 

Duero); Vino tinto Muga Crianza (D.O. Rioja); Vino tinto Herdad de San Miguel (D.O. Alentejano); 

Vino blanco Viñas del Vero (D.O. Somontano) y Sangría, jarras de cerveza y refrescos repuestos tantas 

veces como queráis. Una copa/persona de Juvé & Camps.

Postres: Crema de coco, mouses de frutas tropicales, mouse de chocolate, frutas tropicales, tartas de 

chocolate, tarta de queso, café.

 

Precio por persona sin IVA.
 


